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Lieber Gast,

die urige AlImhUtte im Garten unseres Hotels bietet Platz fir
bis zu 100 Personen.
Es ist unser idealer Ort fUr zUnftige Huttenabende und
stimmungsvolle Sommer- oder Familienfeier.

Damit Sie den Abend rundum genieRen kdnnen, helfen wir Ihnen gerne bei der
Planung des Rahmenprogrammes.

FUr Ideen, die Sie nicht in unserem Buch finden,
stehen wir Ihnen gerne mit Rat und Tat personlich zur Verfligung.

Lassen Sie sich von uns inspirieren.
Wir freuen uns auf Sie!

Ihre Familie Dirsch
und das gesamte Hotel Dirsch-Team






Unser gesamtes Team macht es sich zur Aufgabe, Ihnen bei uns einen
unvergesslichen Tag zu bieten und Sie rundum zu verwohnen.

Damit lhre Veranstaltung bei uns voller Spal’, Abwechslung und Action wird,
bieten wir Ihnen verschiedene Erganzungsbausteine an.
Gemeinsam mit unserer Partner-Eventagentur lassen sich viele Incentives und
lustige Challenges rund um |hren Hittenabend umsetzen, um |hr Team naher
zusammen zu bringen.

Lassen Sie sich gerne von uns beraten.

Beispiele

e Bierfass zum Selbstzapfen (Preis auf Anfrage)

e Sonderrate fiir die Ubernachtung nach der Hittenfeier

e Team -Meisterschaften mit urbayerischen Aktivstationen wie
Holzsagen, Wettmelken, Fingerhakeln, MalRkrug-Stemmen, ...
Eine lustige Herausforderung flr Zuagroaste und waschechte
Bayern!

e Grillchallenge

e Teamtrainings






Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl verschiedener
MenUvorschlage.

Diese konnen wir gerne nach lhrem Geschmack und jahreszeitlich anpassen.

Wir bitten Sie, unsere Essenszeit von 18.30 Uhr — 20.30 Uhr zu beachten.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir nach dieser Zeit pro angefangener halben
Stunde folgendes berechnen:

1-50 Gaste 140,- Euro
51-100 Gaste 210,- Euro

Bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass die spatestens 4 Tage vor
Veranstaltungsbeginn angegebene Menlanzahl als Verrechnungsgrundlage gilt.
Bestellungen, die dariber hinausgehen, werden zusatzliche verrechnet.






Vorspeisen

Bayrisches Brotzeitbrettl:

Schinken, Leberkas, Presssack, PfefferbeilSer,
Wurstsalat, Tomaten, Radieserl, Gurken,
Schnittlauchbrot, Obatzter, Schmalz, Kase

Brotkorb mit Bauernbrot und Laugengeback, Butter

Hauptgange
Leberkas mit Kartoffelsalat und siiiem Senf
NUrnberger Rostbratwirste, Bayrisch Kraut, Bratkartoffeln

Dessert
Apfel- und Topfenstrudel mit VanillesolRe

Bis 30 Personen Preis pauschal 1377,00 Euro
Ab 30 Personen Preis p. Pers. 45,90 Euro
Ab 60 Personen Preis p. Pers. 42,90 Euro
Ab 100 Personen Preis p. Pers. 39,90 Euro

*Preise inklusive AlImmiete






Vorspeisen

Krautsalat, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Gurkensalat, Tomatensalat,
Tomaten - Mozzarella, gemischte Blattsalate, Bauernbrot, Butter

Hauptgéange
BratwdUrste, Putenbrust, Schweinenackensteaks, Maiskolben,
Folienkartoffeln mit Sauerrahm, verschiedene BBQ -Sauce, Krduterbutter

Dessert

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Bis 30 Personen Preis pauschal 1557,00 Euro
Ab 30 Personen Preis p. Pers. 51,90 Euro
Ab 60 Personen Preis p. Pers. 49,90 Euro
Ab 100 Personen Preis p. Pers. 46,90 Euro

*Preise inklusive AlImmiete
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Vorspeisen
Krautsalat, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Gurkensalat, Tomatensalat, Tomate -
Mozzarella, gemischte Blattsalate, Schinken mit Melone, Antipasti
Brotkorb mit Bauernbrot und Laugengeback, Butter

Hauptgange
BratwUrste, Putenbrust, Schweinenackenstaks, Maiskolben
Rindersteaks, Lachsfilet auf Gemusestreifen in der Folie,
Folienkartoffeln mit Sauerrahm, verschiedene BBQ -Sauce, Krauterbutter

Dessert

Apfel- und Topfenstrudel mit VanillesolRe
Obstsalat und Vanilleeis

Bis 30 Personen Preis pauschal 1767,00 Euro
Ab 30 Personen Preis p. Pers. 58,90 Euro
Ab 60 Personen Preis p. Pers. 55,90 Euro
Ab 100 Personen Preis p. Pers. 52,90 Euro

*Preise inklusive AlImmiete






Damit auch Sie als Gastgeber Ihr Fest mit Ihren Gasten geniellen kdnnen, haben Sie die
Moglichkeit, im Voraus eine Getrankepauschale fir lhre Gaste festzulegen.

Wasser spritig und still
2 verschiedene Rot- und Weillweine,
Helles vom Fals, Weizen, Pils,
Apfelsaft-, Orangensaftschorle, Cola, Fanta, Spezi, Zitronenlimonade

4 Stunden 33,00 Euro
6 Stunden 38,00 Euro
9 Stunden 49,00 Euro

Getrankepauschale 1 zzgl. 1 Espresso oder Cappuccino nach dem Essen

4 Stunden 36,00 Euro
6 Stunden 41,00 Euro
9 Stunden 52,00 Euro

Die Preise gelten durchgehend fir die angegebenen Stunden ab Beginn der
Feier. Alternativ kann ein spaterer Startzeitpunkt festgelegt werden.
Alle Getranke davor bzw. danach werden dann einzeln berechnet.
Jede weitere angefangene Stunde wird mit 6,00 Euro berechnet.
Die Pauschalen gelten gleichzeitig fir alle Gaste.
Unterschiedliche Startzeiten sind leider nicht moglich.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir keine ,,Hamsterbestellungen” annehmen.

Pauschalangebote sind nur moglich, wenn die gesamte Getrankerechnung von
einer Person Ubernommen wird.






Gerne konnen Sie unsere Almhutte bis maximal 22.30 Uhr nutzen. Danach
freuen sich unsere Barkeeperinnen und Barkeeper darauf, den Abend
gemeinsam mit lhnen in der Hotelbar ausklingen zu lassen.

Sollte Ihr Ausklang in der Hotelbar bis nach 01.00 Uhr andauern, berechnen wir
Nachtzuschlage fir unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Basis - Nachtzuschlag pro angefangene Stunde 200,00 Euro
50 - 80 Gaste zusatzlich pro angefangene Stunde 75,00 Euro
81-120 Gaste zusatzlich pro angefangene Stunde 150,00 Euro

Unsere Essenszeiten des Almbuffets sind von 18.30 — 20.30 Uhr.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir nach dieser Zeit pro angefangener halben
Stunde folgendes berechnen:

1 - 50 Gaste zusatzlich pro angefangene Stunde 140,00 Euro
51-100 Gaste zusatzlich pro angefangene Stunde 210,00 Euro

Wir bitten um |hr Verstandnis, dass wir flr mitgebrachte Getrdanke oder weitere
Lebensmittel Kork- beziehungsweise Tellergeld berechnen.

Ubrig gebliebene Lebensmittel werden nicht mitgegeben.

Es gelten die AGBs der Hotel Dirsch GmbH
https://hotel-dirsch.de/agb
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